Pasta met pesto en tomaat

Vegetarisch

Ingrediénten voor 4 personen

350 gram penne

150 gram pesto

300 gram trostomaten

4 el pijnboompitjes

Olijfolie extra vierge

1 groentebouillonblokje

150 gram Parmezaanse kaas (of
vervang door een vegan kaas,
bijvoorbeeld van Violife)

Handje verse basilicum

Bereidingstijd: ca. 20 minuten

Klimaatmarkt 2022

Bereiding

1. Breng het water voor de pasta aan de kook.
2. Rooster de pijnboompitjes.

3. Kook de pasta volgens aanwijzing op de
verpakking en snijd de trostomaatjes in stukjes.

4. Giet de pasta af. Meng de pasta met de pesto
en een klein scheutje olijfolie in een kom en voeg
de tomaten toe.

5. Strooi de geroosterde pijnboompitjes en
geraspte kaas erover.

6. Garneer met de verse gescheurde blaasjes
basilicum.
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